PANSTWOWY POWIATO
INSPEKTOR SANITAHNW%'Y

ul. Kodciuszki 20/22 Zatacznik nr 3
88-200 RADZIE‘,;GW S
tel. 54 285 36 14 F/PK/BZ/01/01

Strona /(I/é

Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ
Nr 281/BZ/22 Piotrkéw Kujawski , dnia. 07-10-2022r,
(Miejscowosé i data)
Przeprowadzone]  przez  upowaznionych  przedstawicieli — Panstwowego  Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Radziejowie

Angelika Borezynska, kierownik oddzialu, upowaznienie nr 1/22
Sylwia Kazmierczak, mlodszy asystent, up. 9/22

(imig [ nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt. 3a i pkt. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 2021 r. poz. 195 z pézn. zm. )", w zwiazku z art. 67 § 1, art. 68 § 1 i 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960
r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2022 r. poz. 2000)V. Spos6b przeprowadzania kontroli okresla
Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia PK/BZ/01
okreslona w zarzadzeniu nr? 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Na podstawie art. 49 ust. 1 i ust. 7 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsiebiorcow (Dz. U. z 2021 r. poz. 162 z
pozn. zm.)"™ oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynno$ci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i
$rodkow ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE. oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/ WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L 95
z07.04.2017. str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogoélne dotyczace kontrolowanego zaktadu.

1. Zaktad:

Dom Pomocy Spolecznej ul. Poznanska 98, 88-230 Piotrkéw Kujawski
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotvezgee identvfikaci zakladu)
(adres)
NIP: 8891206373
TEL. 5426551 16 FAX .......... nd... E-MAIL kujawsko-pomorskie dpsbl@wp.pl
Zaklad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 227/011/2008
(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zakladem:
Mariola Wisniewska — Dyrektor placowki
(imie | nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zakltadu:
Mariola Wisniewska — Dyrektor placowki
(imig i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywolano
(osobyv provwolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

! Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujacy publikator ustawy

*! Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujace zarzadzenie Gloéwnego Inspektora Sanitarmego okreslajace te procedure
Wraz Z jego zmianami.
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4, Zakres przedmiotowy kontroli:. Ocena stanu sanitarno — technicznegok'obi'ekf-u, zaplsy HACCP,
GHP/GMP

5. Wyposazenie uzyte podczas konfroli: dokumentacja kontroli, termometr wzorcowany

IL. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dzialalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujqce zaklad).

1.
2.

Zakres dziatalnodei; produkcja positkéw od surowca do gotowej potrawy.

Zatrudnienie w kuchni - 8 osdb. Pracownicy posiadajg aktualne orzeczenia lekarskie do celow
sanitarno — epidemiologicznych. W dniu kontroli byli wyposazeni w odziez ochronna —
fartuchy zakrywajace odziez wierzchnia.

Obiekt miesci sie w budynku dwukondygnacyjnym, podpiwniczonym, stojacym w zabudowie
woinej. Teren zakladu jest ogrodzony. Zapewniony jest dostep do drogi publiczne;j.

Woda do obiektu doprowadzona jest z gminnej sieci wodociggowej. Scieki sanitarne (bytowe)
odprowadzane sg do kanalizacji sanitarnej centralnej. Na terenie posesji wydzielono miejsce do
skladowania odpadéow komunalnych., Odpady komunalne odbierane sg przez Zaklad
Komunalny w Piotrkowie Kuyjawskim na podstawie zawarte] umowy.

W dniu kontroli obiekt byl w trakcie rozbudowy — prowadzone byly prace budowalne,
Prowadzone pracy nic obejmowaly czgsci budynku, w ktérej miedei sie kuchnia wraz z
zapleczem.

W sktad pomieszezen zaktadu objetych kontrolg wehodza:

Na I kondygnacji budynku:

- Pomieszczenie spozywania positkdw przez pensjonariuszy — podloga pomieszezenia pokryta
jest plytkami ceramicznymi. Sciany i sufit pomalowane sg farbami w kolorach jasnych. Okna
sgq uchylne, wentylacja grawitacyjna. Pomieszezenie wyposazone jest w stoliki 1 krzesta.

- Zmywalnia naczyfhh — podioga t $ciany pomieszczenia do wysokosci okolo Zm pokryte sg
plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala cze¢s¢ $cian pomalowane sg farbami w kolorach
jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest w wyparzarke do naczyd, , zlew, blaty robocze. Okno
jest uchylne, wentylacja grawitacyjna.

- Pomieszczenie na odpady zywnodciowe z niezaleznym wejscie z zewnatrz budynku -
podtoga i $ciany pomieszczenia do wysokosci okolo 1,5m pokryte sa ptytkami ceramicznymi,
sufit i pozostata czedé §cian pomalowane sg farbami w kolorach.

- Magazyn (naczyf, przybordéw kuchennych) - podioga i §ciany pomieszezenia do wysokosci
okoto 2m pokryte sg plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala cze$é $cian pomalowane sg
farbami w kolorach jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest regaly i loddéwke na probki
zywnosci, Probki potraw sa przechowywane w obiekcie przez 3 doby. Od prawidlowo
oznakowane i zabezpieczone przed zanieczyszezeniami.

- Kuchnia wlasciwa - podloga i $ciany pomieszczenia do wysokoscl okolo 2m pokryte sg
plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala cze$¢ $cian pomalowane sg farbami w kolorach
jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest w blaty robocze wykonane ze stali nierdzewnej
umieszczone przy poszcezegdlnych stoiskach obrébki potraw, szafki, taborety elektryczne,
piece, patelnie elekiryczng, krajalnice, maszynke do migsa. Zamontowano wyciagi
mechaniczne. Pomieszezenie wyposazono w umywalke do mycia rgk umieszezong poza
stoiskami przygotowywania positkéw. Okna sg uchylne, wentylacja grawitacyjna.

- Magazyn podreczny - podloga 1 $clany pomieszezenia do wysokosei okolo 2m pokryte s
plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala cze$¢ $cian pomalowane sa farbami w kolorach
jasnych. Pomieszezenie wyposazone jest zlew, lodowki, zamrazarki. Wentylacja jest
grawitacyjna.

- Magazyn produktéw suchych — podioga pomieszezenia pokryta jest ptytkami ceramicznymi.
$ciany 1 sufit pomalowane sg farbami w kolorach jasnych. pomieszezenie wyposazone jest w
regaly na artykuly spozyweze, Do pomieszezenia prowadzi  nienalezne wejscie z zewnglrz
budynicu.
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- Magazyn migsa 1 wedlin - podioga 1 §ciany pomieszezenia do wysokoéei okoto 2m pokryte sa
plytkami ceramicznymi, sufit i pozostata cze$¢ $cian pomalowane sgq farbami w kolorach
jasnych.  Pomieszczenie wyposazone jest w lodowki i1 zamrazarki. Pomieszczenie jest
klimatyzowane.

- Magazyn produktow - podioga i $ciany pomieszczenia do wysokosci okoto 2m pokryte sa
plytkami ceramicznymi, sufit i pozostata czgéé $cian pomalowane sg farbami w kolorach
jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest w lodowke do jaja, stabilizator jaj, umywalke do
mycia rgk. Wentylacja jest grawitacyjna, okno uchylne.

- Magazyn produktéw (pieczywa) - podloga i §ciany pomieszczenia do wysokoéei okoto 2m
pokryte sg plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala czg$¢ $cian pomalowane sg farbami w
kolorach jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest w regaly, szafe. Wentylacja jest
grawitacyjna, okno uchylne.

Piwnica:

- Obiceralnia warzyw — podioga i éciany pomieszezenia pokryte sg ptytkami ceramicznymi, sufit
pomalowany jest farbami w kolorach jasnych. Okno jest uchylne. Pomieszezenie wyposazono
w obieraczke do warzyw.

- Magazyn warzyw — posadzka jest betonowa, Sciany i sufit pomalowane sg farbami w
kolorach jasnych, Okno jest uchylne.

- Pomieszezenie socjalne dla pracownikéw. kuchni — podloga pomieszezenia pokryta jest
linoleum, $ciany 1 sufit pomalowane sa farbami w kolorach jasnych. Okno jest uchylne,
pomieszczenie wyposazono w szafki na odziez pracownikéw, stolik, krzesla.

- Toaleta — Sciany i podioga pomieszczenia pokryte sa plytkami ceramicznymi, sufit
pomalowany jest farbami w kolorach jasnych. pomieszczenie wyposazono w umywalke do
mycia rak, miske ustepows, kabine prysznicowa.

- Magazyn $rodkow chemicznych 1 czyszezacych - posadzka jest betonowa, $ciany 1 sufit
pomalowane sg farbami w kolorach jasnych.

. W obickcie wdrozono system na zasadach HACCP. Prowadzone sg zapisy ustalonych punktow
kontroli na formularzach. Okazano nastgpujace zapisy:

- karty kontroli pomiaru temperatury w lodéwcee probek zywnosciowych

- karty dezynfekcii jaj

- rejestr kontroli temperatury wewnatrz produkidw podezas obrébki termiczne]

- rejestr rozmrazania, mycia i dezynfekeji urzadzen chtodniczych,

- karty pobrania i kontroli probek zywnosciowych

- karty kontroli temperatury 1 wilgotnos$ci w magazynie

- karty kontroli pomiaru temperatury w lodéwkach

- rejestr mycia 1 dezynfekeji okapu kuchennego

- karty kontroli pomiaru temperatury w zamrazarkach

. Odpady zywnosciowe  odbierane sy przez Przedsicbiorstwo Przemystowo- Handlowe
HETMAN spotka z 0.0. ul. Florianow 24, 99-311 Bedlno. Do czasu odbioru sg przechowywane
w zamykanych pojemnikach w pomieszezeniu odpaddw, Do pomieszezenia odpadéw prowadzi
niezalezne wejécie z zewnagirz budynku. W obiekcie dostepne sg dowody potwierdzajgce
odbior odpadéw zywnosciowych ,,dokumenty handlowe stosowane przy przewozie, wylacznie
na terytorium Rzeczypospolite] Polskiej, produktéw ubocznych pochodzenia zwierzgcego
nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi lub produktéw pochodnych”. Zdjecia dokumentow
potwierdzajgcych odbior odpadéw stanowig zatgeznik do protokotu. Okazano dokumenty z
odbioru z dnia; 26.08.22, 09.09.2022, 16.09.2022, 23.09.2022. z otrzymanych dokumentow
wynika ze odpady gastronomiczne odbierane sg raz w tygodniu.

Surowce do produkeji positkdéw sg dostarczane przez statych dostaweow. Surowce w obiekeie
rozmieszczone $g asortymentowo. Sg przechowywane w odpowiednich warunkach zgodnie z
zaleceniami  producenta.  Sprawdzono  losowo  terminy  przydatnosci  surowcow
wykorzystywanych do produkeji, nie stwierdzono nieprawidlowosel w tym zakresie.
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10, Podczas  kontroli okazano protokét kontroli przewoddw dymowych, komith 1

wentylacyjnych z dnia 02.03.2022 nr 668227, Z protokotu wynika, ze przewody sq drozne, cigg
kominowy jest prawidtowy, stan techniczny dobry.

11. Obiekt w dniu kontroli byt w dobrym stanie sanitarnym. Wyposazanie obiektu bylo utrzymane

w czystosei 1 dobrym stanie technicznym,
12, Podczas kontroli nie pozostawiono w obiekcie protokotu kontroli. Ustalono, ze do PSSE w
Radziejowie zostang dostarczone nastgpujgee dokumenty:
- jadtospisy dekadowe z uwzglednieniem skladnikow potraw.
Ustalono, #e termin podpisania protokoléw i1 omoéwienia wynikéw kontroli zostanie ustalony
telefonicznie,
13. W dniu 11-10-2022r. drogg elekironiczna zostaty przekazane nastgpujace dokumenty:
- jadtospisy za okres od 1.10 —10.10.2022
- wykaz alergendw oraz opis dodatkowych positkdw

14. W dniu 11.10.2022r. w siedzibie PSSE Radzicjow dokonano oceny jadtospisu dekadowego

01.10-10.10.2022r.

Dla 68 pacjentéw przygotowywane sa positki w ramach diety: lekkostrawnej, ogélnej 1
cukrzycowej. Stawka zywieniowa zgodnic z oéwiadczeniem kierownika kuchni wynosi 20,31 zl
Pacjenci majg dostep do jadlospisu przygotowywanego na kazdy dzief. W kazdym z jadtospisow
znajduja si¢ informacje dotyczace: nazwy potrawy, wystepujacych w niej alergenéw
- Serwowane s3 trzy positki podstawowe : $niadanie 8.00, obiad 12.30, kolacja 18.00 oraz dwa positki
dodatkowe dla wszystkich pensjonariuszy o godz. 10.00 i 15.00, Zywnodci serwowana w ramach
dodatkowych positkow jest dostarczana z banku zywnosei.

- Odstepy migdzy positkami wynosza do 4 godzin. Przerwa nocna trawa do 14 godzin,

- W kazdym giéwnym positku serwowane sg napoje: herbata, migta, sok owocowy, kompot, kakao,
kawa z mlekiem. Pensjonariusze majg zapewniony catodobowy dostep do wody oraz innych napojow
(herbata, migta, sok owocowy, kompot). '

- W kazdym gtéwnym positku serwowane sg  produkty zawierajace biatko pelnowartosciowe
pochodzenia zwierzecego.

- W positkach glownych podawane sa mleko i przetwory mleczne.

- Codziennie podane sg porcje warzyw i/lub owocdw.

- Positki sg zréznicowane kolorystycznie, konsystencjg i strawnoscig poszezegolnych potraw.

- W ocenianym jadlospisie potrawy smazone byly serwowane 5 razy: palka drobiowa smazona w dniu
02.10.22, sznycel wieprzowy smazony 04,10.22r., gulasz wieprzowy smazony 06.10.22r. , watroba
drobiowa smazona 08.10.22r., placek z fileta drobiowego smazony 09.10.22r.

- Owece 1 warzywa oraz migsa serwowane w dekadzie sg zrdéznicowane.

- W dekadzie serwowane byly réznorodne produkty weglowodanowe: kasze, makarony, ryz, platki
owsiane.

- W dekadzie serwowane byly 2 razy rodliny straczkowe suche: grochowa z ziemniakami 04.10.22r.
oraz fasolowa z ziemniakami 10.10.22r.

- W jadtospisie dekadowym planowanym przez jednostke dwa razy Serwowano potr’twe; z udziatem
ryb — makrela wedzona 16 dkg w dniu 06.10.22r. oraz ryba w oleju 7 dkg {$niadanie) i $ledz w oleju
10dkg (kolacja) 07.10.22r. Pensjonariusze otrzymywali ryby w positkach dodatkowych, ktore sg
dostarczane z banku zywnosci. Ilosé i wielko$¢ porcji ryb nie jest planowana, jest uzalezniona od
dostaw z banku Zzywnosci, W zwigzku z powyzszym do ogdlnej liczby porcji ryb doliczono fgcznie
jedng dodatkowg porcje w dekadzie.

W ocenianym jadtospisie stwierdzono nastgpujgce elementy wymagajgee poprawy:

- Zbyt mata ilo$¢ w diecie thuszezdw rodlinnych bogatych w kwasy jedno i wielonienasycone — ilos¢
uzyskanych punktéw 0,1.

- Zbyt duza ilosc poiraw smazonych w dekadzie (5 razy) - ilos¢ uzyskanych punktéw 0.

Og6lna suma punktow jaka otrzymal oceniany jadlospis wynosi 28.5 pkt. Ilos¢ uzyskanych
punkidw szereguje jadtospis w kategorii 2 (. jadlospis zadawalajacy™).
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II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowos$ci z podaniem przepiséw prawnych, ktdre naruszono.

Podczas kontroli nie stwierdzono nieprawidlowosci.

Integralna cze$¢ protokolu stanowia nastepujace zataczniki: zalacznik znak ZF/PK/BZ/01/01/01,
dokumentacja fotograficzna, zalacznik nr 1 — arkusz oceny dekadowej jadlospisu, jadtospis dekadowy

dla diety ogdlnej,

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ............... o] PO Zak Tl s

UKATANIO et e e e e e e e e e e e eeeaas i 10 D TP e o e e
(imie, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu karnego .................. nd.............. w wysokosci........ nd..oooreennne. zt
(nir mandatu karnego)

N POASTAWIE < snsvsmmmumonmemmmansrsss s N I s v RSO ST
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 03-01-2022, nr 1/22, 8/22.
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowied=ialnej za dane wykroczenie/ia oraz wwzgledniajac informacje o svtuacji materialnej
pouezono o prawie odmowy preyjecia grsywny w drod=e mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksiazce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
TR T A O TIN J00 TOROL unsunssounsomnoos i s i i 5 S O TS A TS SN
Nie dotyczy

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomic
wilasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

1a kierownika/przedstawiciela zakltadu™.

4, Uwagi i zastrzes
e sis uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

Pan (1) wnost fmigay

........... UV ———
5. Uwagi osoby J‘(ontroluj gcej: brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 13.30 do 15.00 w dniu 07.10.2022r. (kontrola obiektu)
11.00 do 13.00 w dniu 11.10.2022r. (ocena jadtospisu dekadowego).

Protokoél niniejszy wraz z zatacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron. a nastepnie po odezyvtaniu i omowieniu zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Nie dotyczy

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: brak poprawek 1 uzupeinien

Loy 4 T lr yf =] =il Aot omio Trrlh v At e o F D F = ST
sodad: mimer strony protokolu, zalgeznika, okreslenia lub wyrazy blzdne e, kiore je zustepuja)
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( podﬁyb&@égy E%nrmr’ ujm:e])
Mierczqp

{ podpisy Swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokét kontroli przeprowadzonej w dniu 07.10.2022 r.1 11.10.2022
otrzymatam w dniu 4. (0. Rda. DYREKKHD!

(podpis I pieczed odbierajgcego protokol)

Wlasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zglosic¢ zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotyeza wylacznie skontrolowanego zakladu.

Niniejszy protokdt nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Radziejowie powielany
inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono/ nie zatwierdzono™
wyniki kontroli na egzemplarzu protokohu wtasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data. podpis kierownika komorki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpey)

“ zaznaczy¢ wlasciwe
“Fskreslic w przypadku podmiotow, ktorveh nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej



