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Pieczeé panstwowego inspekiora sanitarnego

PROTOKOY. KONTROLI SANITARNEJ
Nr 282/BZ/23 Piotrkow Kujawski , dnia.21.09.2023r.
(Miejscowos¢ i data)

Przeprowadzonej przez  upowaznionych  przedstawicieli  Panstwowego  Wojewodzkiego/
Powiatowego/Granicznego™ Inspektora Sanitarnego w Radziejowie

Justyna Gralewska starszy instruktor higieny, upowaznienie nr 11/23

Angelika Borczynska, kierownik oddziatu, upowaznienie nr 1/23

(imig i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)
Kontrole przeprowadzono na podstawie art. 4 ust. 1 pkt. 3a i pkt. 4 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Panistwowej Inspeke;ji
Sanitarnej (Dz. U. z 2023 1. poz. 338 z p6zn.zm.)", w zwiazku z art. 67 § 1, art. 68 § 1 i 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960
r. — Kodeks postepowania administracyjnego (Dz. U. z 2023 r. poz. 775 z p6zn.zm.)". SposGb przeprowadzania kontroli
okresla Procedura urzedowej kontroli zywno$ci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia
PK/BZ/01 okre$lona w zarzadzeniu nr» 291/19 z dnia 13 grudnia 2019 r. zmieniajacym zarzadzenie w sprawie procedury
przeprowadzania urzedowej kontroli zywnosci i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Na podstawie art. 49 ust. 1 i ust. 7 ustawy z dnia 6 marca 2018 r. — Prawo przedsigbiorcow (Dz. U. z 2023 r. poz. 221 z
p6ézn.zm)"*") oraz na podstawie art. 9 ust. 4 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2017/625 z dnia 15
marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych czynnosci urzgdowych przeprowadzanych w celu zapewnienia
stosowania prawa zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roélin i
$rodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr
396/2005, (WE) nr 1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2003 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE,
96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzje Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w sprawie kontroli urzedowych) (Dz. Urz. L. 95
z 07.04.2017, str. 1) —nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L Informacje ogolne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:

Dom Pomocy Spolecznej ul. Poznanska 98, 88-230 Piotrkow Kujawski
(pelna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zakladu)

( aa’res)
NIP: 8891206373
TEL: 54 265 51 16 FAX wovviees nd... E-MAIL kujawsko-pomorskie dpsbl@wp.pl
Zaktad objety nadzorem na podstawie: wpis do rejestru nr 227/011/2008
(podad nr decyzji lub wpisu do rejestru)
2. Kierujgey zaktadem:

Mariola Wisniewska — Dyrektor placowki
(imie i nazwisko, stanowisko)

3. Przedstawiciel zaktadu:

Mariola Wisniewska — Dyrektor placowki

(imie i nazwisko, stanowisko)

Swiadkéw nie przywotano

(osoby proywolane przez strony na Swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

) Kazdorazowo nalezy wskazaé obowiazujacy publikator ustawy

3 Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujace zarzadzenie Gléwnego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure
wraz z jego zmianami.
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4 Zal{res przedrmotowy kontroh Ocena sianu hlglemcznego oblektu zapisy HACCP GHP/ GMP
5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: dokumentacja kontroli, termometr wzorcowany

1L. 1. Op.is stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakltadu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakieryzujgee zakiad).

1. Zakres dziatalnodci: produkeja positkéw od surowca do gotowe] potrawy.

2. Zatrudnienie w kuchni - 8 osdb. Pracownicy posiadaja aktualne orzeczenia lekarskle do celow
sanitarno — epidemiologicznych.

3. Obiekt miesci si¢ w budynku dwukondygnacyjnym, podpiwniczonym, stojacym w zabudowie
wolnej. Teren zaktadu jest ogrodzony. Zapewmony jest dostep do drogi publicznej.

4. Woda do obiektu doprowadzona jest z miejskiej sieci wodociggowej. Scieki sanitarne (bytowe)
odprowadzane sg do kanalizacji sanitarnej centralnej. Na terenie obiektu wydzielono miejsce
do skladowania odpadéw komunalnych. Odpady komunalne odbierane sa przez firme
GRONEKO na podstame zawarte] umowy.,

3. Kontrola objeto pomieszezenia znajdujace si¢ na T kondygnacji i w piwnicy obiektu:

I kondygnacja: _

- Pomieszczenie spozywania positkéw przez pensjonariuszy — podloga pomieszcezenia pokryta jest
plytkami ceramicznymi, Sciany i sufit pomalowane sg farbami w kolorach jasnych. Okna sg uchylne,
wentylacja grawitacyjna. Pomieszczenie wyposazone jest w stoliki i krzesta.

- Zmywalnia naczyhi — podloga i §ciany pomieszcezenia do wysokosci okolo 2m pokryte sg plytkami
ceramicznymi, sufit i pozostala czgé§¢ $cian pomalowane sa farbami w kolorach jasnych.
Pomieszezenie wyposazone jest w wyparzarke do naczyn, zlew, blaty robocze. Okno jest uchylne,
wentylacja grawitacyjna.

- Pomieszezenie na odpady zywnosdciowe z niezaleznym wejscie z zewnatrz budynku - podloga i
Sciany pomieszezenia do wysokosel okoto 1,5m pokryte sg ptytkami ceramicznymi, sufit i pozostala
czeél cian pomalowane sg farbami w kolorach., Odpady w pomieszczeniu sa przechowywane w
zamknietych pojemnikach.

- Magazyn (naczyf, przyboréw kuchennych) - podioga i $ciany pomieszczenia do wysokodci okolo 2m
pokryte sg plytkami ceramicznymi, sufit i pozostala czgs¢ Scian pomalowane sg farbami w kolorach
jasnych, Pomieszczenie wyposazone jest regaty oraz lodéwke na probki zywnodei. Probki potraw sg
przechowywane w obiekcie przez 3 doby

- Kuchnia wiadciwa - podtoga i Sciany pomieszczenia do wysokosei okolo 2m pokryte sa plytkami
ceramicznymi, sufit i pozostala czes¢ $cian pomalowane sg farbami w kolorach jasnych.
Pomieszczenie wyposazone jest w blaty robocze wykonane ze stali nierdzewne] rozmieszczone przy
poszezegolnych stoiskach obrébki potraw, szafki, taborety elektryczne, piece, patelnie elektryczng,
krajalnice, maszynke do migsa, piec konwekcyjny. Nad piecami sg zamontowane wyciagi
mechaniczne. Pomieszczenie wyposazono w umywalke do mycia rak umieszczong poza st01skarn1
przygotowywania positkoéw. Okna sg uchylne wyposazone W moskitiery.

- Magazyn podr¢ezny - podioga i $ciany pomieszezenia do wysokosel okolo 2m pokryte sg ptytkami
ceramicznymi, sufit i pozostata cze$é $cian pomalowane sg farbami w kolorach jasnych.
Pomieszczenie wyposazone jest zlew, lodowki, zamrazarli.

- Magazyn produktéw suchych — podloga pomieszczenia pokryta jest ptytkami ceramicznymi, §ciany i
sufit pomalowane sa farbami -w kolorach jasnych. Pomieszczenie wyposazone jest w regaly na
artykuly spozyweze. Do pormeszczema prowadzi niezalezne wejscie z zewnatrz budynku. Artyku.{y
SpoZyweze W magazynle 4 rozmieszczone asortymentowo.

- Magazyn miesa 1 wedlin - podloga i $ciany pomieszezenia do wysokoscl okolo 2Zm pokryte sg
ptytkami ceramicznymi, sufit i pozostata cze$é $cian pomalowane sa farbami w kolorach jasnych,
Pomieszczenie wyposazone jest w loddwki 1 zamrazarki. Pomieszezenie jest klimatyzowane.

- Magazyn - podloga i dciany pomieszczenia do wysokodci okoto 2m pokryte sa plytkami
ceramicznymi, sufit i pozostala czes¢ $clan pomalowane sa farbami w kolorach jasnych.
Pomieszczenie wyposazone jest w lodéwke do jaj, sterylizator do jaj, umywalke do mycia rak. Okno
jest uchylne wyposazone w moskitiery.
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~ Magazyn produktéw (pleczywa) podloga i Sc1any pomieszezenia do wysokosci okoto 2m pokryte
sg plytkami ceramicznymi, sufit 1 pozostala cz¢§é Scian pomalowane sg farbami w kolorach jasnych.
Pomieszczenie wyposazone jest w regaly, szafe, Okno jest uchylne wyposazone w moskitiery.
Piwnica:
- Obieralnia warzyw — podtoga i $ciany pomieszezenia pokryte sa plytkami ceramicznymi, sufit
pomalowany jest farbami w kolorach jasnych. Okno jest uchylne. Pomieszczenie wyposazono w
obieraczke do warzyw.
- Magazyn warzyw — posadzka jest betonowa, $ciany i sufit pomalowane sg farbami w kolorach
jasnych. Okno jest uchylne,
- Pomieszezenie socjalne dla pracownikéw kuchni z wydzielong szatnig — podloga pomieszczenia
pokryta jest linoleum, $ciany i sufit pomalowane sg farbami w kolorach jasnych. Okno jest uchylne,
‘ pomieszezenie wyposazono w szafki na odziez pracownikow, stolik, krzesta.
- Toaleta dla pracownikéw kuchni — $ciany i podioga pomieszezenia pokryte sa plytkami
ceramicznymi, sufit pomalowany jest farbami w kolorach jasnych. pomieszczenie wyposazono w
umywalke do mycia rak, miske ustepowa, kabing prysznicows.
- Magazyn érodkdw chemicznych i czyszezacych - posadzka jest betonowa, $ciany i sufit pomalowane
sa farbami w kolorach jasnych.

6. W obiekcie wdrozono system na zasadach HACCP, Prowadzone sg zapisy ustalonych punktéw
kontroli na formularzach. Okazano nastgpujace zapisy prowadzone na formularzach:

- karty kontroli pomia:ru temperatury w lodowce probek zywnosciowych

- karty dezynfekeji jaj

- rejestr kontroli temperatury wewnqtrz produktow podcezas obrobki termiczne;j
- rejestr rozmrazania, mycia i dezynfekeji urzadzen chtodniczych,

- karty pobrania i koniroli probek zywnosciowych

- karty kontroli temperatury 1 wilgotnodci w magazynie

- karty kontroli pomiaru temperatury w lodéwkach

- rejestr mycia 1 dezynfekcji okapu kuchennego

- karty kontroli pomiaru temperatury w zamrazarkach

7. Odpady zywno$ciowe odbierane sa przez Przedsigbiorstwo Przemystowo - Handlowe
HETMAN spotka z o.0. ul. Floriandw 24, 99-311 Bedlno. Do czasu odbioru sa przechowywane
w zamykanych pojemnikach w pomieszcezeniu odpadéw. W obiekcie dostgpne sg dowody
potwierdzajgce odbiér odpadéw zywnodciowych ,dokumenty handlowe stosowane przy
przewozie, wylgcznie na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, produktéw ubocznych
pochodzenia zwierzgcego nieprzeznaczonych do spozycia przez ludzi lub produktéw
pochodnych”. Podezas kontroli okazano dokument z dnia 15.09.2023r., , 08.09.231., 04.08.23r.,
11.08.23r.,

8. Surowce do produkeji posilkéw sg dostarczane przez statych dostawcéw, Podezas kontroli
okazano faktury dotyczaca pochodzenia migsa stosowane w produkeji nr: 3134/09/2023 z dnia
21,09.23r. wystawiong przez ANIR sp. 7 0.0. ul. Botaniczna 11, 87-800 Wloclawek. Zgodnie z
o$wiadczeniem kierownika stotéwki, jaja do obiektu dostarczane sg przez jednego dostawce —
okazano dokument dostawy — fakture nr RA 00009/09/2023 z dnia 21.09.2023r. wystawiona
przez. Zaklad drobiarski Bartosz Nowacki Swierkowiec 500, 88-300 Mogilno. Podczas kontroli
zostal réwniez okazany ,JHandlowy dokument identyfikacyjny z dnia 28.06.2023r. dot.
pochodzenia jaj oraz sprowadzanie z badania w kierunku Salmonella spp. Nr TAS/23/00904-
03961-03965/z z dnia 15.05.2023r. wystawione przez Wojewodzki Inspektora Weterynaryjny
w Bydgoszczy.

Surowce w obiekcie rozmieszezone sg asortymentowo. Sg przechowywane w odpowiednich
warunkach zgodnie z zaleceniami producenta. Sprawdzono losowo terminy przydatnosci
sutowcow wykorzystywanych do produkeji, nie stwierdzono nieprawidlowodeci w tym
zakresie.

9. Obiekt w dniu kontroli byl w dobrym stanie higienicznym. Wyposazanie obiektu bylo
utrzymane w ¢czystogci i dobrym stanie technicznym.

10. Otoczenie obiektu byl uporzadkowane .




F/PI BZ/OI/OI

e e e e e e e v o U U Strona Mgy —————

11 Podczas kontroh ustalono e W oblekme nie zostanie pozostamony protokol 7 kontroh
sanitarnej. W siedzibie PSSE Radziejéw zostanie przeprowadzona ocena jadlospisu
dekadowego. Termin omowienia wynikdéw kontroli 1 podpisania protokotu zostanie ustalony
telefonicznie. Ustalono réwniez, ze do PSSE w Radziejowie zostanie drogg elekironiczng
przekazany obowiazujacy jadtospis dekadowy zawierajacy informacj¢ dotyczace pelnego skald
poszczegolnych potraw.

12. W dniu 25.09.2023r. do PSSE w Radziejowie zostal przestany jadtospis dekadowy za okres od
11.09.2023r. do 20.09.2023r. oraz informacja o obowigzujgcej stawce zywnosciowe] i
alergenach w potrawach.

Z ofrzymanej informacji wynika, ze wyliczona stawka Zzywnodciowa za miesige lipiec
wyniosta 19.49zt, \
Szef kuchni Pan Piotr Kawczynski oéwiadczyl rowniez ze , Mieszkancy DPS codziennie
uzyskujq informacje i majg opisany jadlospis w ktérym ,zaznaczone sq substancje lub produkty
powodujgce alergie lub produkty powodujgce reakcje nietolerancji”.

13. W dniu 27.09.2023r. w siedzibie PSSE. w Radziejowie dokonano oceny jadlospisu
dekadowego wprowadzonego w DPS Piotrkéw Kujawski (dekada za okres od 11.09.2023r. do
20.09.2023z.).

Przeprowadzona ocena wykazata:

- W obickcie przygotowywane sg positki dla dlety podstawowej, lekkostrawnej i cukrzycowe;.
Dokonano oceny diety podestowe;. .

- Serwowane sg trzy positki podstawowe : $niadanie 8.00, obiad 12.30- 13.00, kolacja 18.00 oraz dwa
positld dodatkowe o godz. 10.00 i 15.00.

- Odstepy miedzy positkami wynosza do 5 godzin. Przerwa nocna trwa do 14 godzin.

- - W kazdym giéwnym positku serwowane sg napoje: herbata kompot, soki. Pensjonariusze majg
zapewniony catodobowy dostep do wody.

- W kazdym gléwnym positku serwowane sg produkty zawierajace bialko pelnowartosciowe
pochodzenia zwierzgcego.

- W jednym lub w dwoch positkach gtéwnych podawane jest mleko i przetwory mieczne.

- Posilki sg zréznicowane kolorystycznie, konsystencjg i strawnoscig poszezegdlnych potraw.

- W dekadzie serwowane sa produkty zbozowe z pelnego przemialu — pieczywo ciemne.

- Thuszcze roslinne bogate w kwasy jedno i wielonienasycone w ocenianej dekadzie byly serwowane
1 raz: ryba w oleju w dniu 15.09.2023r. 7 uzyskanej informacji wynika, ze do smazenia uzywany jest
olej rzepakowy lub stonecznikowy.

- W przynajmniej jednym positku dziennym jest serwowana porcja surowych warzyw lub owocow.

- Roéliny strgczkowe suche w ocenianej dekadzie byly serwowane 2 razy: zupa grochowa w dniu
12.09.2023r,, zupa fasolowa w daniu 14.09.2023r.

- Ryby 1 przetwory rybne w dekadzie wystapily 2 razy: ryba smazona w dniu 15.09.2023r., ryba w
oleju w dniu 15.09.2023r.,

- W dekadzie stwierdzono réznorodno$é warzyw i owocdw, réznorodnod$é migs 1 przetwordw
miesnych, réznorodno$é produktéw weglowodanowych, réznorodnos$é technik przygotowywania
potraw.

Ogdlna suma punktéw jaka otrzymatl oceniany jadlospis wynosi 28,6 pkt. Tlog¢ uzyskanych punktéw
szereguje jadtospis w kategorii 3 (,,jadtospis zadawalajacy”) .

W ocenianym jadtospisie stwierdzono nastgpujace elementy wymagajace poprawy:
- zbyt mala ilo§¢ w jadlospisic dekadowym thuszezow rodlinnych bogatych w kwasy jedno i
wielonienasycone — ilo$¢ uzyskanych punktéw 0,1.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowo$ei z podaniem przepiséw prawnych, ktore naruszono.

Podczas kontroli nie stwierdzono nieprawidtowosct:
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Integralna cze$¢ protokotu stanowia nastepujace zalaczniki: zatgeznik znak ZF/PK/BZ/01/01/01,
dokumentacja fotograficzna, arkusz oceny dekadowej jadtospisu.

ITI. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ............... 1115 TP, el 5 1| WSS, | PR

UKATANO ..ottt 1
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywng w drodze mandatu karnego .................. nd....cocevene w wysokosei........ nd..eevenneenee zt
(nr mandatu karnego)

tis BOASEAWIES ssonsamminrmmrss s TUED oo s s i A S A R R R
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia 02-01-2023, nr 1/23, 10/23
(po uprzednim wystuchanin osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajge informacje o sytuacfi materialnej
potczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postepowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidtowosci sanitarno-technicznych:
Nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usunigcia biezacych
i e, SR STIOITOR ST oo om A A S S Y B VS e R ST v U35
Nie dotyczy

0 usunieciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zakladu jest obowiazany zawiadomic
wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie p6zniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego
terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu®.
Pan (i) wnosi /nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

..... H oy N N VS T L

5. Uwagi osoby kontrolujgcej: brak uwag

6. Czas trwania kontroli: od 11.50 do 13.00 w dniu 21.09.23 (kontrola obiektu)
0d 9.00 do 11.30 w dniu 27.09.2023 (ocena jadtospisu dekadowego w siedzibie PSSE Radziejow)

Protokét niniejszy wraz z zalgeznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i omdwieniu zostat podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.
Nie dotyczy

Poprawki i uzupelnienia do protokotu: brak poprawek i uzupetnien
(podac: numer strony protokolu, zalgcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, ktore je zastepujq)

Powiatowa Stacja
...................... Sanijama-tnidamiologiczna w Radziejowie
Sekcja Nadzoru nad Bezpieczenstwem

Zywnosci | Zywienia

........................... Starszy..Instrukior Higieny
«%wska

( podpis osoby kontrolujgde
ustyna G

( podpisy swiadkow ) ﬁ Af(’dé‘ac(’t ﬁ&')?ﬁ/}ﬂﬁ{
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IV. Potwierdzenie odbioru protokolu
Protokdl kontroli przeprowa%z%}g] w dniu 21.09.2023r.127.09.23
otrzymatam w dniu ..4;.7.7]. .

(podpis i pieczeé odb.'ef ajgcego .pl otokot)

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze zglosi¢ zastrzezenia do
ustalen stanu faktycznego.
Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokol nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Radziejowie powielany
inaczej jak tylko w calosci.
Protokol sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnodci kontrolnych i zatwierdzono/ nie zatwierdzono™
wyniki kontrq.[li.\ng,eﬁ,_ﬂ ;mypﬁjaﬁzg,,gxé%okom wladciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

.- & Wt | % /

. (dala podp;sulprp.x nikakamorki organizatyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczy ¢ wlasciwe
) skreslic w przypadku podmiotow, ktoryeh nie dotycza przepisy o swobodzie dzialalnosci gospodarczej



